
Passito

Condo Santin

Zona di origine Vigneti di proprietà

Vitigno 100% Glera

Appassimento Sui graticci per 180 giorni

Vini�cazione In bianco con pressatura soffice

Aspetto visivo Colore giallo dorato intenso.

Profumo
Profumato molto intenso, emergono sentori di frutta
matura ed esotici aromi.

Alcool 15,00% Vol.

Residuo zuccherino 80,00 g/l

Acidità totale 5,00 g/l

Morbido, dolce e vellutato.

SCHEDA TECNICA 

Abbinamento
Da meditazione o a fine pasto con la pasticceria secca.

Conservazione
A temperatura di cantina tra i 12°-16°C continuerà una maturazione migliorativa nel
tempo.

Per la carta dei vini 
Condo Santin Passito.

Temperatura di servizio
 Darà grandi soddisfazoni servito tra i 15°-18°C.

CARATTERISTICHE ANALITICHE  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Gusto

Capacità bottiglia 500 ml


