Bertole

Weine & Schaumweine. ..
das Vergniigen im Leben

FORESTO
PROSECCO SUPERIORE

KONTROLLIERTE UND GARANTIERTE URSPRUNGSBEZEICHNUNG

Weifler Stillwein hober Qualitiit, der aus einer
sorgfiiltigen Weinherstellung aus gur ausgelesenen
Glera-Trauben  (traditionsgemiif§  Prosecco-
Trauben genannt) von steilen Weinbergen
(deshalb wird er ‘einsam und wild” bezeichnet)
produziert wird. Der feine Duft entfaltet Aromen
von Friichten und Blumen. Die Struktur ist lie-
blich und anhaltend mit einem ausgewogenen kla-
ren Geschmack, der am Ende der Verkostung
einen angenehm bitteren Abgang hinterlisst.

Alkoholgehalt 11,00 %
Restzucker 7,00 g/l
Gesamtséure 6,00 g/l

Die passende Begleitung

Idealer Begleiter zu delikaten Vorspeisen
und Gefligel. Passt hervorragend zu
Fischgerichten.

Lagerung

Am besten bis Ende des Produktionsjahres
genieBen. Bei einer Temperatur von 12-
16°C lagern.

Serviertemperatur
Optimale Serviertemperatur 8-10°C.
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Le Bertolee, azienda agricola della famiglia Bortolin si & affermata
rapidamente sul panorama italiano ed internazionale per la produ-
zione degli Spumanti Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG,
come testimoniano i molti premi e riconoscimenti ricevuti dal 1997
ad oggi. La tradizione nella coltivazione dei pregiati vigneti di Glera
(tradizionalmente chiamati Prosec-co) in Valdobbiadene si rifa al
1930 anno dell’acquisto del primo vigneto. Da allora le lavorazioni e
le cure dedicate alle pregiate viti si sono accresciute grazie alla pas-
sione e alla dedizione costantemente trasmessa di generazione in
generazione. La qualita eccellente delle uve Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG dell’azienda Le Bertole® si deve inoltre al
rigido rispetto sia del disciplinare di produzione, con rese per ettaro
molto basse, che dalla natura stessa del territorio caratterizzato da
un microclima unico. Dagli anni ’80 sono iniziate le prime vinificazio-
ni della famiglia Bortolin. Nel 1997 Gianfranco Bortolin e la moglie
Viviana hanno realizzato la propria cantina con il marchio “Le
Bertolee”, dall’'omonimo vigneto di proprieta che produce il
Cartizze, collocato nel territorio di Saccol, frazione di
Valdobbiadene. Dalle uve alla vinificazione, dalla spumantizzazione
alla commercializzazione, la passione non cambia, ogni bottiglia
prodotta nell’azienda di famiglia & frutto di accurate lavorazioni,
dove l'innovazione tecnologica permette di trovare il giusto ed
armonioso connubio tra storia del territorio e tradizione.

Der landwirtschaftliche Betrieb Le Bertole, der Familie ‘Bortolin, hat
sich schnell in-ltalien und im Ausland fir die Produktion der
Schaumweine Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG, d.h. mit
kontrollierter und garantierter Ursprungsbezeichnung, durchgesetzt,
wie die verschiedenen seit 1997 erhaltenen Preise und
Auszeichnungen nachweisen. Die Tradition des Anbaus der hoch-
geschatzten Glera-Rebsorte, traditions-gemaB Prosecco-Trauben
genannt, stammt aus dem Jahr 1930, als der erste Weinberg gekauft
wurde. Seither haben sich die Anbau- und Verarbeitungsmethoden
dank der Leidenschaft und der Hingabe, die von Generation zu
Generation Ubermittelt wurden,  entwickelt. Die ausgezeichnete
Qualitat, der Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Trauben, des
Betriebes Le Bertole wird durch die Einhaltung der Vorschriften, die
einen sehr geringen Hektarenertrag vorsehen, und durch die
Gebietsbeschaffenheit mit einem besonderen Mikroklima gewahtlei-
stet. In den 80er begann'die Weinherstellung bei der Familie Bortolin.
1997 griindeten Gianfranco Bortolin und seine Ehefrau Viviana ihren
Weinbaubetrieb mit der Marke “Le Bertole®” nach ihrem gleichnamigen
Cartizze Weinberg, der sich in dem Ortsteil Saccol in Valdobbiadene
befindet. Die Arbeitsphasen vom Anbau bis zur Weinherstellung, von
der Spumantisierung bis zur Vermarktung werden mit groBer
Leidenschaft begleitet. Jede produzierte Flasche, in unserem
Familienbetrieb, ist das Ergebnis sorgféltiger Verarbeitung, bei der sich
die Tradition und die Geschichte des Gebietes, dank der technischen
Innovation harmonisch verbindet.

Le Bertole, a farm business owned by the Bortolin family, has rapi-
dly established itself on the ltalian and international scene for the
production of the Spumanti Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG, and this can be proved by the many awards won since 1997
to the present day. The traditional cultivation of the fine Glera vine-
yard (traditionally called Prosecco) in Valdobbiadene dates back to
1930, ‘when the first vineyard was bought. Since then the careful
cultivation of the fine vines has always improved thanks to the pas-
sion and devotion constantly passed on from generation to genera-
tion. The excellent quality of Le Bertole’s Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG grapes is due both to the strict respect of the pro-
duction regulations, with very low yields per hectare, and the very
nature of the region with a unique microclimate. The first vinifica-
tions by the Bortolin family have begun in the ‘80s and in 1997
Gianfranco Bortolin and his wife Viviana have created their own
wine cellar branded Le Bertole from the homonymous vineyard pro-
ducing Cartizze, in the area of Saccol, a hamlet of Valdobbiadene.
From grapes to vinification, from the conversion to sparkling wine to
commercialization, passion is always there, every bottle produced
in the family farm is the result of an accurate work, in which techno-
logical innovation enables to find the right and harmonious marriage
between the history of the region and tradition:




