
Passito

Condo Santin

Ursprungsort Eigene Weinberge

Traube 100% Glera

Trocknung Für 180 Tage in luftigen Räumen

Weinbereitung In weiss mit Handpresse

Visuelle Erscheinung Stark goldgelb.

Bouquet Intensiver Geruch mit Noten von reifen Früchten und 
exotischen Düften.

Alkoholgehalt 15,00% Vol.

Restzucker 80,00 g/l

Gesamtsäure 5,00 g/l

Weich, samtig und süss.

DATENBLATT

Passende Begleitung
Ein Meditationswein und ein perfekter Begleiter zu Feingebäck am Ende einer Mahlzeit.

Lagerung
Bei Kellertemperatur, 12°-16°C wird dieser Süsswein mit der Zeit noch besser.

Für die Weinkarte
Condo Santin Passito.

Serviertemperatur
 Bei einer Serviertemperatur zwischen 15°-18°C befriedigt er am besten den Genussinn.

ANALYTISCHE EIGENSCHAFTEN

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Geschmack

Flascheninhalt 500 ml


