
Vino Frizzante

Col Torront

Zona di origine Vigneti di proprietà

Vitigno Glera

Forma di allevamento Capuccina modificata

Resa per ettaro 135 Q.li/HA

Vendemmia Mese di settembre esclusivamente a mano

Vinificazione In bianco con pressatura soffice

Presa di spuma Metodo Charmat

Alcool 11,00% Vol.

Residuo zuccherino 13,00 g/l

Acidità totale 6,00 g/l

Aspetto visivo Perlage fine e persistente.
Spuma soffice e cremosa.

Profumo Fruttato e floreale

Gusto

SCHEDA TECNICA 

Abbinamento
Viste le sue peculiari caratteristiche può essere accostato distintamente a tutto
pasto, privilegiando i menù a base di pesce.

Conservazione
Un’ottima conservazione al buoi ed a 12°-16°C contribuisce a mantenere integre le
caratteristiche di questo vino anche nel secondo anno di vita.

Per la carta dei vini 
Vino Frizzante Col Torront.

Temperatura di servizio  
Tra gli 8°-10°C per poter assumere il ruolo affidatogli.

CARATTERISTICHE ANALITICHE  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Asciutto ed armonico, dal retrogusto leggermente
amarognolo.


